% Il WORKSHOP DO PPG—FITOTECNIA

A pesquisa na pés—araduacéo para
o forfalecimento da aaricultura

25 E 26 DE NOVEMBRO DE 2019

UTILIZACAO DE BIOEMBALAGENS PARA A CONSERVACAO DE TOMATES
ESPECIAIS ORGANICOS CULTIVADOS POR AGRICULTORES FAMILIARES EM
SEROPEDICA-RJ

Thayane Aguiar de Deco?; Jhonatan Marins Goulart 2; Anelise Dias®; & Regina Celi
Cavestré Coneglian®

'Bolsista CAPES, Mestranda no Programa de Pés-Graduag&do em Fitotecnia (PPG-Fitotecnia),
IA/UFRRJ, e-mail: thayaneaguiar_vr@hotmail.com; 2 Bolsista CNPg, Mestrando no PPG-
Fitotecnia, IAJUFRRJ; 3Professor do Departamento de Fitotecnia,|A/UFRRJ;

Area de Concentracéo: Producédo Vegetal

RESUMO

Os tomates organicos, além de agradar o paladar do consumidor, tém apresentado aumento
de demanda por contribuir para a renda dos produtores familiares, bem como valorizar a
diversidade biol6gica com menor agressao ao meio ambiente. Para que a qualidade destes
seja garantida, a aplicacdo de tecnologias como a refrigeracédo e utilizacdo de embalagens se
tornam ferramentas fundamentais para o armazenamento na fase de pos-colheita. Estas
atuam como barreiras fisica, quimica e microbiolégica, evitando ou retardando a senescéncia
do alimento, prolongando sua vida util. Até o0 momento, as embalagens plasticas sdo as mais
encontradas e utilizadas na comercializagdo de hortifrati, porém devido ao tempo elevado de
degradagcdo desse material, campanhas socioambientais tém surgido para reduzir sua
utilizacdo. Novas embalagens estdo sendo cotadas para substituir o plastico. Partindo disso,
0 objetivo do presente trabalho sera empregar tratamentos com refrigeragdo e embalagens
biodegradaveis (bioembalagens) para que possam aumentar a vida Util de variedades de
tomates especiais organicos (tomates com caracteristicas especiais que atendem a chefes de
cozinha do Rio de Janeiro). Além disso, ser4 avaliada a viabilidade das embalagens
contribuindo para a expansao do consumo dos tomates e sua comercializagdo, apresentando
maior valor agregado, visando o incremento da renda de produtores familiares da regiao de
Seropédica/RJ. Serdo utilizadas 3 cultivares de tomates especiais (Indico Rose, Garrafinha
Amarela e Polonés Amarelo). Os mesmos serdo colhidos no estadio “de vez”, higienizados
com hipoclorito de sédio e acondicionados em bioembalagens constituidas de pura fécula de
mandioca com e sem estabilizante natural em temperatura de 5-7°C por um periodo
aproximado de 16 dias. As avaliagBes fisicas e quimicas serdo realizadas no momento da
colheita e a cada trés dias, de acordo com 0s seguintes componentes de qualidade: perda de
massa fresca, firmeza instrumental, sélidos soluveis (°Brix), acidez total titulavel, pH, avaliacdo
de aparéncia e teor de antioxidantes. Como resultado é esperado que as amostras de tomate
apresentem caracteristicas viaveis de comercializacdo e consumo acima do periodo
estimado, e que as bioembalagens sejam eficientes na conservacdo dos tomates, com
facilidade de uso pelos produtores familiares.
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